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Souplesse повністю готове до використання,
неодхідно просто розтопити глазур будь-яким
зручним способо до температури 50°С для
оптимальної кристалізаці, а потім охолодити до
бажаної в’язкості (товщина покриття напряму
залежить від температури Souplesse). Рекомендована
температура нанесення 30-45°С.
для більш економного та зручного використання,
Souplesse можна розводити з рафінованою
рослинною олією (наприклад соняшниковою):

·5% олії – робоча температура 32-37°C;
·10% олії – робоча температура 30-32°C;
·15% олії – робоча температурі 27-30°C;

Souplesse можна безпечно розігрівати кілька разів
без втрати якості  
для покращення блиску, готові вироби після
нанесення Souplesse необхідно охолодити при 4-6°C
Souplesse  можна використовувати для покриття,
розпилення, приготування ганашу, створення
дзеркальної глазурі або додавання аромату до
кремів.
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1.Крем (ганаш на маслі):
200 - масло вершкове
200 - маргарин 
500 - SOUPLESSE

2. Крем (ганаш на вершках)
3000 - вершки для збивання
1000 - SOUPLESSE

3. Дзеркальна глазур
500 - вершки для збивання 
1000 - SOUPLESSE
200 - Decorgel Neutral
7 - желатин
35 - вода для желатина

4. Заварний крем
1000 -  заварний крем
2000 -  SOUPLESSE

Всі інгредієнти кімнатної
температури збити до стану
пишного крему.

Нагріти інгредієнти разом,
перемішати та помістити в
холод на 8 годин.
Стабілізований ганаш збити
до пишного крему.

Нагріти вершки, додати
попередньо набухший
желатин та Souplesse
ретельно перемішати.
Дадати Decorgel (нагрітий
до 40°C), перемішати.
Використовувати глазур
при 35°C.
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Готовий, охолоджений
заварний крем ретельно
перечішати з  SOUPLESSE


